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高良姜干燥技术规程
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了高良姜根茎干燥加工的原料要求、前处理、干燥、包装、标识、检验、储藏与运输的方法。
本文件适用于以新鲜高良姜根茎为原料，经去杂质、浸泡、清洗、沥水、干燥、切分、冷却、挑选、包装等工序进行高良姜干燥产品加工的操作。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 4806.9 食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 8946 塑料编织袋通用技术要求
GB 9683 复合食品包装袋卫生标准
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 23296.1 食品接触材料 塑料中受限物质 塑料中物质向食品及食品模拟物特定迁移试验和含量测定方法以及食品模拟物暴露条件选择的指南
GB/T 28118 食品包装用塑料与铝箔复合膜、袋
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
SB/T 11182 中药材包装技术规范
中华人民共和国药典
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
高良姜片 galangal slices
新鲜高良姜根茎经前处理、初步干燥、切片、二次干燥等工艺加工制成的高良姜干制品，呈片状，厚度一般不超过10 mm。
高良姜段（个子）
新鲜高良姜根茎经前处理、初步干燥、切段、二次干燥等工艺加工制成的高良姜干制品，呈段状，长度约20～70 mm。
原料要求
新鲜高良姜根茎应符合表1的验收要求，验收后，应存放于通风干燥的仓库或平整干净场地上。
新鲜高良姜验收要求
	指标
	描述

	外观
	表面无明显机械损伤，无霉变和虫蛀

	香气
	具有高良姜特征香气

	生长年限
	三年或三年以上


前处理
去杂质
挑选去除高良姜根茎中残留的茎叶、树枝、石块等杂质，将原料用筛网或通过翻动初步去除附着在表面的泥沙。
浸泡
[bookmark: _Hlk149697523][bookmark: _Hlk149697583]将去除杂质的高良姜根茎置于浸泡池进行浸泡，水面没过原料不少于5 cm，浸泡时间1～2 min，浸泡过程中适当翻动，使表面泥沙松软。
清洗
[bookmark: _Hlk149698197]将浸泡后的高良姜根茎捞起或经输送装置送入清洗区进行清洗，有条件的可借助高压喷淋、超声、鼓泡等装置进行辅助，清洗过程中均匀翻动，使原料表面各部位清洗到位，清洗时间控制在1～2 min，至少进行两次清洗，以清洗后水质清澈无肉眼可见浑浊作为清洗终点。清洗用水应符合 GB 5749 的要求，设备应符合 GB 4806.9 的要求，场地应符合 GB 14881 的规定。
沥水
将清洗后的高良姜根茎置于通风场所自然晾干表面水分，或通过输送装置送入振动网带、风干系统等脱除表面水分，至无可见明水，设备或装置应符合 GB 4806.9 的要求，场地应符合 GB 14881 的规定。
干燥
初步干燥
将清洗完毕的高良姜根茎于不高于85℃条件下进行初步干燥，堆放时尽量保持厚度均匀，确保烘干效果的一致性，干燥过程要及时除湿，当烘干至高良姜表面明显皱缩时干燥终止，该阶段高良姜根茎含水量降至30%～50%。
切分
根据实际生产需求，将初步干燥后的高良姜根茎横切成均匀的片状或段状，高良姜片的切分厚度控制在1～10 mm，高良姜段的切分厚度控制在20～70 mm，厚度或长度应均匀一致。
二次干燥
将切分后的高良姜根茎平铺于干净晒场或干燥托盘中进行二次干燥，干燥温度不超过70℃，厚薄均匀，高良姜片平铺厚度不超过5 cm，高良姜段平铺厚度不超过15 cm，干燥过程要及时除湿，在物料水分含量低于10%时，干燥终止。设备或装置应符合 GB 4806.9 的要求，场地应符合 GB 14881 的规定。
冷却
干燥后的高良姜应降至室温后再进行后续处理。
挑选
检查冷却后的高良姜片或高良姜段形状、厚度、长度等规格是否符合要求，用5～10目筛网筛去细粉，进一步剔除其中的杂质或异形产品。
包装与标签
用作食品或药材饮片时应采用高阻隔性密封袋进行包装，用作中间原料时应采用防潮包装，包装材料应干燥、洁净、无毒无害、无异味，包装材料应符合 GB 9683、GB/T 6543、GB/T 8946、GB/T 28118、SB/T 11182 的要求，其他包装材料和容器也必须符合相应国家标准和有关规定；净含量应符合 JJF 1070 的规定。
标签标识应符合 GB 7718 的规定，包装储运标识应符合GB 191 和 GB 6388 的规定。
检验
水分含量
[bookmark: _GoBack]按照 GB 5009.3 的方法进行检验。
高良姜素含量
按照中华人民共和国药典（2020年版 一部）方法进行检验。
灰分
按照中华人民共和国药典（2020年版 四部）通则2302方法进行检验。
储藏与运输
包装后的干燥高良姜应存放在阴凉、干燥、通风的仓库内，不应与有毒、有害的物品或其他杂物混存，堆放时要离开地面10cm以上，离四周墙壁20cm以上，要注意防虫、防潮。
不同类别、批次、规格的干燥高良姜应分别堆垛，垛与垛之间应有1m以上的通道。
运输车辆应保持清洁，不应与有毒、有污染、有异味的物品混装；运输时防止强烈挤压、暴晒、雨淋；装卸时轻搬、轻放。
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